Brut Tradition

Fresco y complejo en boca con un mtenso rastro de burbujas, las tres
vartedades de uva mezcladas, Pinot Noir, Meunier y Chardonnay, hacen

de este un champan para todas las ocasiones.

Variedades 199 Pinot Noir
63% Meunier
189 Chardonnay
ué Vino de reserva  57%
£ Dosaje 7,5 g/LL
:

Con un color oro que simula una joya y bonitos
reflejos bronce, en consonancia con la mezcla
predominantemente de Meunier, la nariz es
generosa. Una fruta vibrante con un perfil de
duraznos blancos y albaricoque con un toque
citrico.

Entre la masa crupiente y la pulpa de la fruta, la

delicadeza se siente en la boca.

Como aperitivo o con una comida, este champan
es 1deal para cualquier ocasion.

Servir a 8°C
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EL ABUSO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD. CONSUMIR CON MODERACION.
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