
Brut Rosé 
 

 

Con un carácter afrutado y mineral, este rosado de ensamblaje revela la 

tipicidad de nuestro terruño en la Côte des Bar. 

 

 

 

Ensamblaje 2021  

 

 

Cata 

Color dorado muy ligeramente rosa salmón. La 

nariz, rica en frutas exóticas, realzada por flores 

blancas de primavera, ofrece un ataque fresco y 

dulce en el paladar. Un hermoso equilibrio de 

aromas a violeta con un final de regaliz. 

 

 

Servicio 

Ideal como aperitivo. Este champán te 

acompañará durante toda la comida realzando tu 

postre. 

Servir a 8°C 

 

Variedades 80% Pinot Noir  

 10% de vino tinto  

y 5% de rosado sangrado 

20% Chardonnay 

Vino de reserva 20 à 25% 

Dosaje 7 g/L 

CHAMPAGNE BERNARD GONET – 67 GRANDE RUE – 10200 PROVERVILLE 

www.champagne-bernard-gonet.fr – 03.25.27.32.27 – contact@champagne-bernard-gonet.fr 

EL ABUSO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD. CONSUMIR CON MODERACIÓN. 

 


