
Brut Blanc de Blancs 
 

 

Finura, elegancia y frescura son las tres palabras clave que expresan esta 

añada elaborada con 100% Chardonnay. 

 

 

 

 

Ensamblaje 2021  

 

 

 

 

Cata 

Nariz fresca que recuerda a frutas cítricas como la 

bergamota y la ralladura de limón.  

Aromas de frutas carnosas como el melocotón 

blanco, pero también notas de flores silvestres y 

frutos secos. 

El ataque al paladar es vigorizante y carnoso, 

recordando la pulpa del pomelo rosa. 

El final es fresco y fruta ligeramente exótica. 

 

Servicio 

Ideal como aperitivo. En la mesa acompañado de 

mariscos o aves. 

Servir a 8°C 

 

 

Variedades 100% Chardonnay 

Vino de reserva 0% 

Dosaje 8 g/L 

CHAMPAGNE BERNARD GONET – 67 GRANDE RUE – 10200 PROVERVILLE 
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EL ABUSO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD. CONSUMIR CON MODERACIÓN. 

 


